
 

Entrées 
Appetizers  

 
 

Soupe du jour  9 
Soup of the Day 

 
 

Salade du moment, fraises et basilic  14 
Chef’s Salad, Strawberries & Basil 

 
 

Hareng mariné et fumé, melon d’eau grillé et mousse de feta  20 
Marinated & Smoked Harring, Grilled Watermelon & Feta Mousse 

 

 

Étagé de légumes et mozzarella 13 
Grilled Vegetable Tour & Mozzarella 

 
 

Tartare de bison   22  
Bison Tartare 

 
 

Foie gras mi-cuit, compote de rhubarbe et crostini de pain chocolaté  26 
Mi-Cuit Foie Gras, Rhubarb Compote & Chocolate Crostini 

 

 
Menu découverte 

Laissez-vous tenter par notre menu dégustation 4 services accord mets et vins  
Sous la forme « à l’aveugle » 

165$ ++ par personne (Minimum de 2 personnes) 
 

Let yourself be tempted by our 4 services tasting menu “accord mets et vins” blind service. 
165$ ++ per person (minimum of 2 people) 

 



 

Plats principaux 

Main Dishes 
 
 

 Risotto aux betteraves avec tuile de parmesan   21 
Beet Risotto with Crispy Parmesan Tile 

Option Végane / Vegan option (60g mozzarella végane Extra 3$) 

 
Doré à la Brésilienne sur riz sauvage (Moqueca)  35 

Brezilian Walleye on Wild Rice (Moqueca) 

 
Suprême de poulet croustillant façon Cordon Bleu servi avec une réduction de volaille forestière 35 

Cordon Bleu Crispy Chicken Supreme Served with a Forestiere Poultry Reduction  

 
Filet de porc grillé, sauce poivre à l’érable (cuisson du chef)  21 

Grilled Pork Fillet, Maple Pepper Sauce   
 

Faux-filet de bœuf grillé beurre Maître d’hôtel 65 (extra +10$ escapade) 
Rib Eye with Beurre Maître d’Hôtel 

 

Médaillon de cerf, sauce aux bleuets 38 
Elk Medallion, Blueberry Sauce 

 

Assiette terre et mer pour 2 personnes 105 
(Faux-filet de bœuf grillé beurre Maître d’hôtel, Doré à la Brésilienne, Crevettes 

roses de l’Argentine, pétoncles) 
Surf & Turf for 2 people 

(Rib Eye with Beurre Maître d’Hôtel, Brezilian Walleye, Argentina Pink Prawns, Scallops) 
 

Les suppléments / Extras 
Frites maison 6 

 French Fries 6  

Crevettes roses d’Argentine (3) 12 
Argentina Pink Prawns (3)   12 

Pétoncles (3) 13 
Scallops (3)   13 

Champignons sautés 10 
Sautéed Mushrooms 10 

   
 
 

Sans gluten / Gluten free    Végétalien / Vegan   


