
 

 
Entrées 

Appetizers  
 

 
 

Soupe du jour 9 
Soup of the Day 

 
 
 

Salade mixte| fraises, feta | vinaigrette fraises   14 
Mixed Salad | strawberries, feta | strawberry vinaigrette 

 
 
 

Gravlax de saumon aux betteraves| labneh | carpaccio de betterave jaune 16 
Beet-Cured Salmon Gravlax | labneh | yellow beet carpaccio 

 
 

 

Pétoncles poélé | écrasé de topinambour 18 
Seared Scallops | Jerusalem artichoke purée 

 
 
 

Burrata | pesto tomate séchée|roquette    24 
Burrata | sun-dried tomato pesto | arugula 

 

 
 

 

Foie gras| gelée au Porto | crouton de brioche 27 
Foie Gras | port jelly | brioche crouton 

 
 
 
 
 



 
 
 

Plats principaux 

Main Dishes 
 
 

Risotto au filet mignon 36 
Filet Mignon Risotto 

 

Saumon poêlé | Sauce au beurre blanc 39 
Pan-seared Salmon | White butter sauce  

 
 

Magret de canard | Sauce sauce gastique aux bleuets 42 
Duck Breast | Blueberry gastrique sauce 

 
 

Cotelette d’agneau | Sauce ananas et menthe 46 
Lamb Chops | pineapple and mint sauce 

 
 

Steak, frites | Sauce crémeuse à la moutarde 54 
Steak & Fries | creamy mustard sauce 

 
 

Pieuvre | mélasse & beurre à l’ail 62 
Octopus | molasses & garlic butter 

 

 
Assiette de la mer pour 2 personnes | saumon laqués, pieuvre & 4 crevettes 124 

Seafood Platter for Two | glazed salmon, octopus & 4 shrimp 
 
 
 

Les suppléments / Extras 
 

Frites maison| French Fries 8 

Crevettes d’Argentine (3) | Argentinian Shrimp (3) 15 
Queue de Homard / Lobster Tail 20 


